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Opis Przedmiotu Zamówienia
I Informacje ogólne
Określenie przedmiotu zamówienia:  usługa cateringowa realizowana na potrzeby organizacji przerw kawowych podczas dwóch konferencji.
Miejsce dostawy:

Dostawa zostanie wykonana na terenie Warszawy. Dokładne miejsce realizacji Zamawiający wskaże po podpisaniu umowy.
Termin realizacji:

Dostawa przedmiotu zamówienia planowana jest na styczeń 2016 roku. Dokładny  termin dostawy zamówienia zostanie wskazany przez Zamawiającego po podpisaniu umowy. 
II. Opis przedmiotu zamówienia

1. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia przedmiotu zamówienia własnym transportem i na własny koszt w miejsce dostawy wskazane przez Zamawiającego (na terenie Warszawy).
2. Zamawiający nie dopuszcza możliwości dostarczenia innego towaru, niż opisanego w poniższej specyfikacji i zgodnego z zaakceptowanym przez Zamawiającego menu.
3. Zamawiający zleca usługę cateringową polegająca na dostawie produktów we wskazane miejsce bez obsługi kelnerskiej.
4. Zamawiający zleca, a Wykonawca zobowiązany jest do dostawy przedmiotu zamówienia w miejsce dostawy do godz. podanej przez Zamawiającego po podpisaniu umowy, zgodnie z poniżą specyfikacją:
	lp.
	Nazwa produktu
	Liczba na jedną konferencję
	Łączna liczba 
na obie konferencje
	Dodatkowy opis produktu

	1.
	Mini kanapki konferencyjne dekorowane 
	275 szt.
	550 szt.
	Mini kanapki z pieczywa mieszanego (min. 3 rodzaje pieczywa), masłem (nie dopuszcza się produktów masłopodobnych) oraz np. z wędliną, łososiem wędzonym, serem żółtym i pleśniowym (nie dopuszcza się wyrobów seropodobnych), warzywami, dopuszcza się możliwość stosowania jajka oraz past kanapkowych, kanapki dekorowane np. oliwkami, kawiorem, marynowaną pieczarką, cytryną, suszonym pomidorem, kaparami, szczypiorkiem, natką pietruszki, nie dopuszcza się możliwości dekorowania kanapek majonezem. Wszystkie mini kanapki muszą być serwowane na tacach jednorazowego użytku (np. taca aluminiowa) oraz dodatkowo szczelnie zabezpieczone folią spożywczą. Nie dopuszcza się warstwowego ułożenia kanapek.


III Założenia ogólne:

1. Dostarczony produkt musi być wykonany z najwyższej jakości produktów naturalnych (nieprzetworzonych), świeżych (niemrożonych) oraz składników sezonowych. Oferowane produkty, muszą spełniać wymogi SANEPIDU i obowiązujące normy jakości żywieniowej. 
2. Dodatkowo dostarczony produkt  musi zostać opakowany w taki sposób, aby jego opakowanie chroniło przed ubytkiem, zabrudzeniem lub uszkodzeniem. Sposób opakowania i przewozu powinien odpowiadać właściwościom produktu.
3. Produkt musi być przygotowany w dniu wydawania. Musi też spełniać wymogi wyrobów dopuszczonych do obrotu i stosowania w żywieniu zbiorowym.
4. Wykonawca jest zobowiązany do uwzględnienia menu zarówno dla osób bez specyficznych wymagań żywieniowych jak również wymagania wegetariańskie.
5. Wszystkie kanapki muszą być serwowane na tacach jednorazowego użytku (np. taca aluminiowa lub styropianowa) oraz dodatkowo szczelnie zabezpieczone folią spożywczą. Wykonawca nie dopuszcza warstwowego ułożenia kanapek.
VI Przykładowy opis produktu:

· mini kanapki konferencyjne dekorowane z pieczywem  mieszanym (min. 3 rodzaje pieczywa), masłem (nie dopuszcza się produktów masłopodobnych) oraz np. z wędliną, łososiem wędzonym, serem żółtym i pleśniowym (nie dopuszcza się wyrobów seropodobnych), warzywami, dopuszcza się możliwość stosowania jajka oraz past kanapkowych, kanapki dekorowane np. oliwkami, kawiorem, marynowaną pieczarką, cytryną, suszonym pomidorem, kaparami, szczypiorkiem, natką pietruszki, nie dopuszcza się możliwości dekorowania kanapek majonezem.
Powyższy opis jest jedynie przykładem menu, którego oczekuje Zamawiający i nie musi ono być realizowane w sposób ściśle odzwierciedlający powyższe części składowe. Wykonawca proponując menu może zmodyfikować składniki produktu. Muszą być jednak zachowane ich ilości oraz ilość użytego asortymentu. W przypadku, gdy zaproponowane przez Wykonawcę menu nie będzie zgodne 
z oczekiwaniami Zamawiającego ma on prawo wymagać zmian, które będą się odbywały na etapie propozycji i akceptacji menu. W związku z tym, po podpisaniu umowy Wykonawca jest zobowiązany do przedstawienia drogą mailową Zamawiającemu propozycji menu. Zamawiający zaakceptuje propozycję lub zawnioskuje o dokonanie zmian.  
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