
Pytania i odpowiedzi: 

 

1) czy dopuszczacie Państwo możliwość zaproponowania tylko jednego terminu przez 
Wykonawcę?  
 
Wykonawca musi zaproponowaćdwa terminy przeprowadzenia wydarzenia, z których Zamawiający 
przed podpisaniem umowy wybierze jeden”.  
 

2) czy harmonogram demontażu wydarzenia zakłada, że o godzinie 21:00 przestrzeń będzie 
gotowa do rozpoczęcia prac sprzątających? Stoiska zostaną zdemontowane i przestrzeń 
wystawiennicza zostanie opróżniona z rzeczy organizatora (mebli, nośników reklamowych, 
materiałów, itp.)?  
 
Zgodnie ze Szczegółowym Opisem Przedmiotu Zamówienia „Wynajem powierzchni na 3 dni (montaż - 
I dnia od godziny 24:00, impreza dwudniowa, demontaż - 
II dnia imprezy do godz. 23:59)”.  
 

3) czy dopuszczacie Państwo możliwość zmniejszenia liczby osób, które w  jednym czasie 
będą uczestniczyć w wydarzeniu? Pytanie kierujemy z uwagi na wymogi bezpieczeństwa 
pożarowego. Nie znając dokładnych planów aranżacji przestrzeni, trudno jest określić liczbę 
osób, która w jednym czasie może przebywać na danej przestrzeni. 
 
Podana przez Zamawiającego ilość 3200 osób uczestniczących w wydarzeniu dotyczy łącznej liczby 
osób biorących udział w VII Forum  podczas jednego dnia wydarzenia. Jednocześnie na przestrzeni 
wynajętej przez Zamawiającego będzie przebywało maksymalnie 1500 osób. Biorąc jednak pod 
uwagę bezpieczeństwo osób przebywających na wynajętej powierzchni Zamawiający na etapie 
planowania aranżacji przedstawi Wykonawcy projekt zabudowy przestrzeni celem jego akceptacji pod 
względem bezpieczeństwa i wskazania maksymalnej liczby osób, które w jednym czasie będą mogły 
przebywać w wynajętych pomieszczeniach.  
 

4) czy dopuszczacie Państwo możliwość, że na powierzchni targowej / wystawienniczej nie  
ma stałych elementów pozwalających na zaciemnienie sali (żaluzje, rolety, kotary)? Czy w 
kontekście pełnego zaciemnienia uwzględniacie Państwo fakt, że w powierzchni znajdują się 
podświetlane znaki ewakuacyjne, których nie można wyłączyć? 
 
Zamawiający w razie potrzeby wynikającej z koncepcji aranżacji przestrzeni chce mieć możliwość 
samodzielnego zaciemnienia przestrzeni, tj. na własny koszt zamontowania kurtyn, zasłon, stojących 
paneli zasłaniających okna. Elementy tego przesłonięcia nie będą kolidowały z przepisami przeciw 
pożarowymi, ani nie będą zasłaniały wyjść ewakuacyjnych. Jednocześnie podświetlane elementy w 
postaci znaków ewakuacyjnych nie kolidują z koncepcją zaciemnienia przestrzeni planowaną przez 
Zamawiającego. 
 

5) czy dopuszczacie Państwo możliwość, aby jedna ze scen znajdowała się na innym 
poziomie niż pozostałe dwie sceny? 
 
Zamawiający  dopuszcza możliwości, aby jedna ze scen wraz z towarzyszącą przestenią 
networkingową (strefą) znajdowała się na innym poziomie niż pozostałe dwie sceny, w bezpośrednim 
jej sąsiedztwie. 
 

6) jakiej ilości widownia jest planowana przed scenami? 
Zamawiający planuje zbudowanie 3 scen z następującą ilością miejsc na widowniach:  
I scena (podest) z widownią dla 150 osób 
II scena (podest) z widownią dla 120 osób 
III scena (niski podest lub wykładzina obrazująca zarys sceny) dla 60 osób.  
 



7) czy są określone wymogi jeśli chodzi o zaplecze sanitarno - magazynowe dla firmy 
cateringowej? Jaki metraż powinna mieć ta przestrzeń? Jakie warunki techniczne powinna 
spełniać (czy wymagane jest podłączenie do wody, jakiej mocy podłączenia prądowe, ile 
przyłączy prądowych, itp.)  
 
Zamawiający na potrzeby zaplecza sanitarno- magazynowego dla firmy cateringowej wymaga 
powierzchni minimalnej 60m2  (dopuszcza się 2 mniejsze pomieszczenia lub jedną większą salę). 
Wymagane warunki techniczne: woda bieżąca, powierzchnia podłogi najlepiej zmywalna lub z 
możliwością wyłożenia podłogi przez firmę cateringową folią zabezpieczającą, klimatyzacja, dostęp do 
energii elektrycznej 
 

8) jaki sposób podgrzewania produktów na zapleczu cateringowym będzie stosowany?  
Zamawiający dopuszcza następujące sprzęty do podgrzewania produktów: podgrzewacze 
elektryczne, warniki elektryczne. 

 
9) jaki jest zakres obsługi strażaka ? 
Zamawiający wymaga obsługi strażaka przede wszystkim w zakresie kontroli i doradztwa pod 
względem zgodności projektu zabudowy i aranżacji przestrzeni w ramach przestrzegania zasad 
bezpieczeństwa przeciwpożarowego. 
 

10) czy koszt wywozu odpadów gastronomicznych leży po stronie firmy cateringowej czy 
Wykonawcy? 
Koszt wywozu odpadów gastronomicznych pokryje wyłoniona przez Zamawiającego w drodze 
odrębnego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego firma cateringowa. 
 

11) czy dopuszczacie Państwo, aby zamiast ochrony, świadczenia były  realizowane przez 
stewardów, którzy realizują identycznie jak ochrona zadania i obowiązki wynikające z ustawy 
o ochronie osób i mienia? Pytanie dotyczy świadczeń, jakie planujecie Państwo zlecić 
kompleksowemu Wykonawcy Forum. 
 
Usługi ochrony nie są przedmiotem umowy. Zgodnie z SOPZ, usługa ochrony zostanie zapewniona 
przez firmę wyłonioną przez Zamawiającego w drodze odrębnego postępowania o udzielenie 
zamówienia publicznego. 
 

12)  czy dopuszczacie Państwo możliwość ekspozycji logotypów obiektu, partnerów obiektu 
oraz długoterminowych najemców określonych części obiektu w przestrzeniach 
udostępnionych pod organizację Forum (chodzi o logotypy PGE Narodowego w 
wynajmowanych przestrzeniach, logotypy Partnerów PGE Narodowego w przestrzeniach 
stanowiących drogi dojścia do sali itp., logotypy najemców lóż zlokalizowane w częściach 
wspólnych obiektu - drogach dojścia do sal/ toalet itp.) 
 
Zamawiający dopuszcza możliwość ekspozycji tylko i wyłącznie logotypów obiektu, partnerów obiektu 
oraz długoterminowych najemców. 
 

13) czy dopuszczacie Państwo możliwość zgłoszenia uwag do umowy? 
 
Zamawiający dopuszcza możliwość zgłoszenia uwag do projektu umowy. 
 

 


